Ficha Edicion Limitada.

Nombre del vino: .

N° de unidades: edicién limitada de 218 botellas.
Denominacién de Origen: D.O. Valle de La Orotava.
Afiada: 2024

Tipo de cultivo: cultivo a pie franco aplicando técnicas de viticultura natural y biodindmica.
Certificacion ecolégica.

Tipo de suelo: arcilloso. Exento de filoxera.

Modo de conduccién: cordén trenzado.

Altitud: 400 msnm.

Variedades: 100% listan negro. Cepas de entre 40 y 150 afios de antigiiedad.

Fecha de vendimia: 24/08/2024.
Vendimia manual seleccionada.

ELABORACION:

Pisado de la uva junto con el engaso.

Despalillado manual.

Fermentacién espontdnea con levaduras autdctonas.

08 dias de fermentacioén.

Criado durante 7 meses en depdsito de acero inoxidable.
Clarificado por decantacién natural.

Embotellado manualmente el 20/03/2024.

Etiquetado manualmente.

NOTAS DE CATA:
Vino de color salmén, de aspecto brillante, que presenta una nariz media con notas frutales y
especiadas. A nivel gustativo presenta una marcada acidez, taninos muy suaves y una persistencia
moderada en boca.

INFORMACION ANALITICA:

pH: 3,34

Acidez total: 5,82 g/L Eau de Terroir
Sulfuroso total: <10 mg/L

Azucar residual: <0,3 g/L

Graduacion: 12% VOL.

Ingredientes: 1}00% uva. V| °
INFORMACION NUTRICIONAL POR 100ml: =

Valor energético: 245 Kj. / 59 kcal. \/ arl I l O
Grasas: 0g, de las cuales: saturadas: Og.

Hidratos de carbono: 0,61g, de los cuales aztcares:

0,03g.

Proteinas: 0g.
Sal: Og.



ha sido elaborado...

... Sin sulfitos afiadidos.

Sin otros aditivos o coadyuvantes enoldgicos afiadidos.

Segun la legislacion de la Unién Europea, en la elaboracién de un vino se pueden afiadir hasta 70
aditivos y coadyuvantes enolégicos autorizados. Alrededor de 50 de estas sustancias permitidas se
consideran aditivos (permanecen en el vino); entre ellos podemos encontrar:

Diéxido de azufre y sulfitos (E220-E228). Puede provocar reacciones alérgicas, dolores de cabeza,
problemas respiratorios y alteraciones digestivas, especialmente en personas asméticas o sensibles
a los sulfitos.

Acido sérbico (E200) y sorbato de potasio (E202). Puede generar compuestos toxicos en
combinacion con sulfitos, produciendo etanal, que puede intensificar efectos adversos como
migranas.

Acido citrico (E330). Puede favorecer la formacion de oxalatos, aumentando el riesgo de calculos
renales.

Goma ardbiga (E414). En altas dosis, puede causar problemas digestivos o reacciones alérgicas
leves.

Carbonato de calcio (E170) y bicarbonato de potasio (E501). Un consumo excesivo puede afectar el
equilibrio acido-base del organismo y provocar molestias digestivas.

Carifio es padre cuidando del vifiedo con esmero. Carifio es madre en la cocina preparando el
almuerzo un sabado cualquiera. Carifio es familia. Carifio es tiempo para escuchar al otro y tiempo
para escucharse a uno mismo. Carifio es respeto y es

paciencia. Carifio es libertad. Carifio es conciencia.

Eau de Terroir
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